CHRUZ - wo Gaste zu Freunden werden.



En Ndusslisalat

mit Ei und Croutons
12

Chiirbissuppa
schwarzer Focaccia Chip mit Briecreme
13

Bruschette Pomodoro

marinierte Cherrytomaten auf knusprigem Brot mit Parmesan und Rucola
16

Ei, Truffel & Zwiebel
Rostzwiblacosomme mit Hardopfel-Triffelcreme Stunden-Ei und Blumenkohl
18

En Chnocha
halbes Markbein mit Parmesanespuma, Schnittlauch und Maggia Brot
18

Rande & Burrata

Randensalat mit Burrata und Honig-Senf Dressing
19

Rindstatar

mit Maggia Brot, Pickles, Butter und huusgmachtem Chillidl
28

Fregola Sarda & Carpaccio
sardische Pasta mit Rindscarpaccio, Belperknolle und Rucola
25



Der Burger
Limousin-Rind, Brioche Bun, Schwarzwaldspeck, Bergchaas, Coleslaw und Pommes frites
29

Hackbrata
huusgmachte Hackbratad mit Hardopfelstock und Gemiuse
34

Risotto & Wachtel
Kurbisrisotto mit Eierschwammli, Wirsing und Wachtelbrischtli
36

Das Cordon bleu
mit Greyerzer und Tilsiter dezue Pommes frites und GemUse
39

Sesam-Lachsfilet «Ponzu»
Lachs in Sojasauce und Zitrone gebraten mit Limonenptree, Blattspinat und Lemongrass
39

Vorassa 2.0
zart geschmorte Rindswirfel mit Valle-Maggia Pfeffer dezue Hardopfelstock und Gemise
41

Patanegra Secreto
ein Stlick vom Schwarzfussschwein, welches zwischen Riicken und Schulterblatt liegt.

dazu kanarische Salzhardopfel
54

Black Angus Entrecote
Rindsentrecote vom Grill auf Waldpilz-Gemise mit Sacha Inchi Hollandaise und

Pommes Allumettes
59



Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Schwein: Schweiz
Rind: Schweiz / Australien / Argentinien
Lachs: Norwegen
Pata Negra: Spanien

Alle Preise inkl. 7.7% MwSt.



