
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

CHRÜZ - wo Gäste zu Freunden werden. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
Zersch 
 
 
grüner Salat 9.00 
mit Brotcroutons 
 
kalte Gurkensuppe 11.00 
dazu Frischkäse-Dill Crostini 
 
Spargelcremesuppe 11.00 
mit grilliertem Spargel, Rahm und Croutons 
 
gemischter Salat 12.00 
mit Rüebli, Fenchel, Gurken, Tomaten und Ei 
 
Bruschette Tomaten 12.00 
Crostini mit Tomaten, Basilikum, Balsamico und Maggia Pfeffer 
 
En Chnoche 15.00 
halbiertes Markbein mit Fleur de Sel und Maggiabrot 
 
Burrata 16.00 
Mozzarella Spezialität aus Apulien mit Tomaten und Basilikum 
 
Rindscarpaccio Fregola Sarda  19.00 
Sardische Pasta Spezialität mit Rindscarpaccio, Rucola und Parmesan 
 
Salat mit Edenshrimps 21.00 
gemischter Salat mit Riesencrevetten 
 
Vitello Tonnato 21.00 
Kalbfleisch an Thunfischsauce mit Beluga-Linsen und Gurken 
 
Tatar vom Rind 24.00|34.00 
mit huusgmachtem Chilliöl, Rotwein-Zwiebeln und Maggia Brot 
 
 
 
 
 



 
Nachhär 
 
 
grillierter Wurscht-Chääs Salat 21.00 
gemischter Salat mit Cervelatstreifen vom Holzkohlegrill und Greyerzer 
 
Chrüz-Burger 24.00 
Salsiccia-Grillschnägg, Salat, Schwarzwaldspeck, Cheddarkäse 
Tomaten, Gurken, BBQ-Sauce dazu Pommes frites 
 
Spaghetti Chitarra «Cinque Pi» 22.00 
an Tomatenrahmsauce, Parmesan, Petersilie, Pfeffer 
 
Fusilli «grupft`s Huehn» 24.00 
Pasta an einer Sauce mit gezupftem Poulet und Blattspinat 
 
Piccata vom Hühnchen 26.00 
mit Parmesanrisotto, Tomatensauce und Gemüse 
 
huusgmachte Hackbraten 29.00 
mit Gemüse und Härdöpfelstock 
 
Fish `n` Chips 32.00 
Schwiizer Eglichnusperli mit Pommes frites, Rahmspinat und Sauce Tatar 
 
Spanferkel 34.00 
Voressen vom geschmorten Spanferkel mit Härdöpfelstock 
 
Cordon bleu vom Säuli 36.00 
mit Pommes frites und Gemüse 
 
Brasato 36.00 
Rindsschmorbraten mit Härdöpfelstock und Gemüse 
 
Schweinskotelette Dry aged (3 Wochen gereift) 44.00 
Hausgereiftes Kotelette mit jungen Brathärdöpfel und Gemüse 
 
Rindsentrecote vom Holzkohlegrill 48.00 
überbacken mit einer Kräuterkruste dazu Rosmarinhärdöpfel 
 
 
 



 
oder en Salat mit… 
 
 
 
Pouletstreifen 24.00 
paniertem Schnitzel 24.00 
Eden Shrimps 29.00 
Egliknusperli 30.00 
Variation von Lachs, Zander und Eden Shrimps 36.00 
Rindsentrecote vom Holzkohlegrill 45.00 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

üsi Lieferante 
 
Fleisch:     Brönnimann, Betschart, CCA 
Fisch:     Zahner Fischhandel, Bianchi 
Gemüse:    Marinello, CCA 
Früchte:    Marinello, CCA 
Kartoffeln:    Familie Schmucki  

 
Herkunft 

 
Schwein:  Schweiz 
Rind:     Schweiz / Australien 
Lamm:     Schweiz / Neuseeland 
Poulet:     Schweiz 
Egli:     Schweiz 
Crevetten:     Eden Shrimps (Vietnam) 

 
 
 

Alle Preise inkl. 7.7% MwSt. 


